
In de keuken
Voorlichting over onderhoud en gewoontes in en rondom
jouw huis. Voor huurders, gemaakt door huurders!

Contact
domesta.nl
info@domesta.nl

Wonen op een manier die je ruimte om te leven geeft. In een wijk, straat of dorp
waar iedereen zich prettig voelt. Waar jong en oud op elkaar kunnen rekenen.
Daar zetten we ons voor in. Met jou en onze partners.
Met Domesta.

(0591) 57 01 00

In jouw huis zit een kunststof aanrechtblad.

Graag geven we wat tips zodat je zo lang mogelijk plezier hebt van je keuken: 

—  Gebruik voor hete pannen altijd een onderzetter, anders krijg je blijvende (brand)

plekken op het blad.

— Droog het aanrechtblad en de keukenkastjes af als ze vochtig of nat zijn. 

—  Als er een afzuigkap in de keuken zit, zet die dan altijd aan tijdens het koken. Hou 

hem ook goed schoon. Dat voorkomt vocht in huis en brand in de afzuigkap. 

—  Snijd groente, vlees en dergelijke altijd op een snijplank. Dit voorkomt het ontstaan 

van krassen

—  Zorg ervoor dat er tussen het gasfornuis en het aanrechtblad wat ruimte zit. Zo 

voorkom je dat bij te grote pannen de vlam eromheen slaat en het aanrechtblad 

verbrandt.

Tigrinya

Dans la cuisine

Votre maison est équipée d’un comptoir 
synthétique. Nous aimerions vous donner 
quelques conseils afin que vous puissiez 
profiter de votre cuisine aussi longtemps que 
possible:
—  Toujours utiliser un dessous de verre pour 

les casseroles chaudes, sinon vous aurez des 
taches permanentes (brûlures) sur la surface.

—  Sécher le comptoir et les armoires de cuisine 
s’ils sont humides ou mouillés.

—  S’il y a un extracteur dans la cuisine, 
utilisez-le toujours pendant la cuisson. Il est 
également important de le garder propre. 
Cela évite l’humidité dans la maison et le feu 
dans l’extracteur.

—  Couper les légumes, la viande et autres 
toujours sur une planche à découper. Cela 
évite l’apparition de rayures.

—  Assurez-vous qu’il y a un espace entre la 
cuisinière à gaz et le comptoir. Cela évite 
que la flamme atteigne le comptoir et ne 
le brûle lorsque vous utilisez de grandes 
casseroles.

Frans



jikada

Jikada markii  aad kukarsaneysid cuntada 
waai naad marka ugu hareyso shidaa hawado   
cuntada   kaasaareyso     si ay na jikada  dufan 
kaaga yeelan    makiinada cun tada  waai naad 
kafogeysaa    darbiga  ku dhagansi  uunan  u 
guban    waana in aad  had  iyo  jeer  tirtirtaa   si 
aanan   dufan  kaaga yeelan   markastana tirtir  
meesh alaab ta  lagu dha qo  caafimaadkaaga 
ku dadaal   

Somalisch Chinees

Perzisch

Arabisch

Engels

In the kitchen

Your house is equipped with a synthetic 
countertop.
We would like to give you some tips so that you 
can enjoy your kitchen as long as possible:
—  Always use a coaster for hot pans, otherwise 

you will have permanent (burn) spots on the 
surface.

—  Dry the counter top and the kitchen cabinets 
if they are humid or wet.

—  If there is an extractor in the kitchen, always 
use it during cooking. It is also important 
to keep it clean. This avoids humidity in the 
house and fire in the extractor.

—  Cut vegetables, meat and the like always on 
a cutting board. This avoids the occurrence 
of scratches.

—  Make sure there is some space between the 
gas cooker and the countertop. This avoids 
the flame from reaching around when using 
big pans and burning the countertop.


